
ПРИкАЗ Ns З1

<Об органи:}ации

питания в ЩОУ>

от 1 1.08.2026г.

с целъю организации сбалансированного и рационаjlъного питания детей для

форшлирования здорового образа жизни? охраны и ,yкрешлеt{ия здоровья,

обеспе.tенIlя социальных гарантий восItитанников, строгого въ{полнения и

соб;tю:ения технологии приготOвле}{ия блюд в соответствии с меню,

вьtпо;lнением норм и калорийности, а такхiе осуществJ-lения контрOля пt]

организации питания в доу в2а26 -2ап учебном году

ПРИКАЗЫВАIО:
1. (Jрганизовать 3-х разовое горячее ПИТа}{Ие (завтрак, обел, rrолднr,tк)

tsоспитаНникоВ учрежден1,1Я В соответствии с 10-ти дневным меню,

},твердить 10-ти дневное \{еню на2026-2027 учебныt,f год.

2. Всем работнлlкаrt доу строго соблюдать требования Санпин

2.4,L з049_ 13 <санитарно эпидемиологические требования к

у,стройств\.. содержанию и организации режима работьi в дошкольных

организациях}).

з. Назначить стветственного за качественную организацию питания детей

в ДОУ Ула-lъrrову Л,А, директора ДОУ,

3.1. отве.гственному за качественну,ю организацию питашия

осуществлять систематическиt1 контроль

- за технологией IIриго,гов.j]ения Еищи в соответствии с

"гехнологическими картами ;

- за содержаниеN{ rIишеблока, оборудованием, хранениеNt продуктов в

соответствии с СанIlин;
- за ежеднеtsным отбором пробы готовой прOдукции;

- за качеством поставjlяемой продукции;

- за соблюдением HopN,{ теN{пературного рея(иN,{а холодильного

оборулования;



(
V

- за ведением документации пищеблока (журнапы: бракеража,

здOровья, ].е]\,IIIературвого реiкима холодильного оборулования"

пищевой продукции - входной контроль и т.д.);

4. Воспитателям и помоlцникаь{ воспитателя:

- соблюдать сервировку столов для приёма пищи (наличие на стOлах

скатер,t"ей, хлебниц. бумажных салфеток, набороIr столовых приборов в

соответствии с возрас,гом летей);

-ра.}дачу пиши производить только в отсутствии детей за столами;

- соблюдать температурный режим раздаваемой детям пр{ши;

- соблюдать сооl.ветствие порционньх блюд при раздаче;

- соблюдать п!Iтьевой реiкиN{ в группах;

- не доп},ска,гЬ прис)-тствие детей на пишеблоке;

- форrrr.iровать \, воспитанников навыки культуры здорового питания,

этикета прлtёлtа пиши;

5. Повар1,:

- работать по утвержденному заведующей лоу N{еню,

- строго соблюдать технологию 11риготовления блюд шо утвержде}Iньil,{

техно"цогическиN{ KapTaNI ;

- выдаватъ готовую продукциrо только после снятия пробы членаь{и

бракеражной комиссии с обязатеJIьной отметкой в бракерахtном

журнале;

- раздеваться в с,Iрого отведенноN{ N,lecTe;

- солержать обор1,:ование пищеблока в соответствии с СанПин;

- вести ежедневный отбор с},точной пробы готовой продукции;

- пробы хранить в холодильнике в соответствии с инструкцией а

снятии и хранении суточной пробы;

б. Контроль за исполЕениеN4 настояшIего гlриказа оставляIо за собой.

f;иректор МДОУ детский сад даJIъцOва л.А,/

ознакомлены
uo 2/"а)

в,ф


